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Nu dbner Madland Madsystemskole, der vil styrke unge i
systemforandring fra jord til bord

Hvad er de madsystemiske sammenhange mellem landbrug, havbrug,
vardikaede, mad og mennesker, og hvordan ruster man sig til tage aktiv
stilling til samfundsansvar, gentankning og handling? Nu abner Madland
Madsystemskole i Kebenhavn og Aarhus - en aben, demokratisk og
madpolitisk eftermiddagsskole for unge og andre nysgerrige. Skolen stiftes
som en del af Danmarks formandskab for EU, den er den ferste af sin art og
bliver til i samarbejde med en raskke visionaere organisationer. Forste
skoledage er 27.+ 28. august.

Madland, det madpolitiske samlingspunkt og feellesskab, gar nu i luften med Madland Madsystemskole.

Skolen er for unge og andre nysgerrige i Kebenhavn og Aarhus og lafter madsystemiske emner som EUs
landbrugspolitik, global retfaerdighed, regenerativt hav, feellesskab og engagement og socialgkonomi. Se
hele programmet her.

Med stotte fra bl.a. EU-Naevnet dbner skolen i forbindelse med Danmarks formandskab i EU. Danmark har
stor indflydelse pa de naeste mange ars europeeiske landbrugspolitik, derfor er det et oplagt tidspunkt at
saette Madland Madsystemskole i verden med ambitionen om at engagere og ruste unge til at tage del i
bade den nationale og europaeiske demokratiske samtale om madsystemer.

“Vi oplever en kaeempe forandringskraft og virkelyst fra unge under uddannelse og i arbejde. De vil ikke
bare vide mere om madsystemforandring, de vil ogsad engagere sig og tage del i faellesskaber, der driver
den frem. Ganske fa uddannelser relateret til jordbrug, hav og mad tilbyder egentlig leering om
madsystemer, madpolitik og samfundsansvar. Med skolen vil vi bidrage til en mere helhedsorienteret
forstaelse og tilbyde et levende samlingspunkt for unge madsystembrydere. Der sker simpelthen noget
uvurderligt, nar vi samler pa tveers af veerdikeeder og fagligheder,” siger Marie Sainabou Jeng, stifter og
programdirekter i Madland.

Aben skole med oplag, laboratorier og fallesspisning
Skolen foregar over 7 skoleeftermiddage i bade Aarhus og Kebenhavn i tidsrummet kl. 16.30-18.30. Alle er
velkommen til at del i hele eller dele af programmet, der er gratis adgang ved tilmelding.

Skoleprogrammet kurateres og tilretteleegges af Madlands stifter og programdirekter Marie Sainabou
Jeng, der varetager undervisningen sammen med en reekke prominente madsystemtaenkere og

-praktikere, der underviser i og formidler deres ekspertise:

e Nora Amalie Puntervold, politisk radgiver i Nyt Europa


https://madland.dk/madland-madsystemskole/

e Viola Capriola, medstifter af Grent Marked og bestyrelsesmedlem i the World Farmers Markets
Coalition

e Sophia Wathne, ph.d. i madsuverzenitet, en del af Forum for Madsuvereanitet, Frie Bander -

Levende Land og Kebenhavns Fadevarefaellesskab,

Jakob Clausen, fiskehandler i Clausens Fiskehandel,

Johan Flyvbjerg, stifter af Ingen Burfisk i Havet,

Christian Fromberg, kampagneleder for landbrug, natur og skov hos Greenpeace og

Mia Maja Hansson, direkter for Kitchen Collective.

Undervisningen rummer oplaeg, fordybelse i laboratorium og mede med de andre deltagere. Programmet
tiloyder ogsa fzellesspisning efter skole, gdrdbesag ved Egelund Madskov og DRYS og samtaler pa Grent
Markeds biodiversitetsfestival og Kooperatovt Kebenhavns ivaerksaetterfestivalen Fabrika. Se hele
programmet og tilmelding her.

Madland Madsystemskole er iveerksat af Madland og bliver til med en lang reekke visionzere
organisationer gennem midler, bidrag og samarbejde; Europa-Naevnet, Nyt Europa, Mellemfolkeligt
Samvirke, Forum for Madsuveranitet, Patagonia, GSFR og Kitchen Collective. | efteraret 2025 tager den
udgangspunkt i EUs mad- og landbrugspolitik i anledning af Danmarks EU-formandskab fra 1. juli til 31.
december, og peger desuden ind i Madlands @vrige program og arbejde med lokale resiliente
madsystemer, regenerativt hav og global retfaerdighed.

Program for Madland Madsystemskole

Se hele programmet og tilmeldinger her.

Madland Madsystemskole #1: Madsystemer og EU

Hvad er et madsystem? - og hvad er EUs rolle deri? Hvad indeholder CAP’en? Hvem har indflydelse pa
den? Hvilken magt udever den? Og hvordan kan vi pavirke den som madborgere og fzellesskaber? Med
Nora Amalie Puntervold, politisk raddgiver i Nyt Europa, der arbejder for baeredygtige demokratier i
gkonomisk, social og miljgmaessig balance og Marie Sainabou Jeng, programdirekter og stifter i Madland,
der arbejder for lokale resiliente madsystemer. Tilmeld dig her.

Kebenhavn: Onsdag 27. august kl. 16.30-18.30
Aarhus: Torsdag 28. august kl. 16.30-18.30

Sker i samarbejde med Nyt Europa og Mellemfolkeligt Samvirke medfinansieret af Europa-Naevnet og
Den Europeeiske Union under projektet Reboot.

Madland Madsystemskole #2: Bliv lokal madsystembryder

Hvordan arbejder og spiser du aktivt og konkret for madsystemforandring i dit lokalmiljg? Hvem gar
forrest for at skabe bedre, lokale og resiliente madsystemer og veerdikaeder lokalt, regionalt og nationalt,
og hvordan kan vi statte og engagere os i deres arbejde og engagere flere mennesker og samfund i et nyt
madsystem. Mad Viola Capriola, medstifter af Grent Marked i Kebenhavn og bestyrelsesmedlem i the
World Farmers Markets Coalition og Andreas Felipe Dominguez Simonsen, aktiv i REKO Aarhus. Tilmeld
dig her.


https://madland.dk/velkommen-til-madland-madsystemskole/
https://madland.dk/madland-madsystemskole/
https://forms.gle/n8iv82aveMBFawHx7
https://forms.gle/dfXmU7VXE62KaB5e6

Kebenhavn: Onsdag 17. september kl. 16.30-18.30
Aarhus: Torsdag 18. september kl. 16.30-18.30

Sker under Climate Justice Days i samarbejde med Nyt Europa og Mellemfolkeligt Samvirke
medfinansieret af Europa-Naevnet og Den Europaeiske Union under projektet Reboot.

Madland Samtale: Fra fro til feast - Hvem sikrer mangfoldighed pa tallerknen?

Fra fre til feast, hvem sikrer mangfoldighed pa din tallerken? Hvordan genopdager, afprever og bevarer vi
gamle grentsagssorter? Med madsystembrydere, der hver dag arbejder og spiser for mangfoldige, lokale
og resiliente madsystemer pa Grent Marked Biodiversity Festival.

Kebenhavn: Sendag 21. september kl. 11-11.45.

Sker med stotte fra Europa-Naevnet.

Madland Madsystemskole #3: @kologisk jordbrug og regenerative principper

Tag med pa studietur og fredagsbar og kom helt taet pa den praktiske virkelighed, hvor en hel bevaegelse
af visionaere, nysgerrige og ihaerdige jordbrugere hver dag arbejder for madsystemforandring. Leer om det
grundlaeeggende i gkologisk og regenerativt landbrug savel som nye forretningsmodeller,
organisationsformer og fzellesskaber i landbruget. | Kebenhavn besager vi Drys i Ballerup og Aarhus
Egelund Madskov. Tilmeld dig her.

Kebenhavn: Fredag 3. oktober kl. 14.30-18.00
Aarhus: Fredag 3. oktober kl. 14.30-18.00

Der er egenbetaling pa billetter til offentlig transport. Sker med stette fra Europa-Naevnet.

Madland Madsystemskole #4: EU og global retfeerdighed

Alle mennesker ber have ret til sund og kulturelt passende mad, der er frembragt via levedygtige
metoder, ligesom alle befolkninger bar have ret til selv at bestemme over egne mad- og
landbrugssystemer. Har om madsuveraenitet og EUs rolle i det globale madsystem.

Mgad ph.d. Sophia Wathne en del af Forum for Madsuveraenitet og Frie Bender - Levende Land,
Kebenhavns Fadevarefaellesskab og Marronage, Collective Against Environmental Racism. Tilmeld dig
her.

Kebenhavn: Tirsdag 21. oktober kl. 16.30-18.30
Aarhus: Onsdag 22. oktober kl. 16.30-18.30
Sker i samarbejde med Forum for Madsuveranitet med stotte fra Europa-Naevnet.

Madland Samtale: Hvor spirer ungefzellesskaber for et gentaenkt landbrug?

Hvor spirer ungefaellesskaber i landbruget pa tveers af landet? Mad bl.a. Rasmus Dose Sandorff fra Den
@kologiske Ungdomsbevaegelse, Marie Rerby fra Levedygtigt Landbrug & DGUB, Mathias Sejer
Damgaard fra Permakulturskolen og en raekke andre driftige og nytaenkende folk inden for feltet pa den
nye festival for fremtidens faellesskabende iveerksaettere FABRIKA ivaerksat af Kooperativt Kebenhavn.


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSey-wGA52fsh4cztWUjuKi3hxCbXvcQVstaZibEwA68Gms_Wg/viewform
https://forms.gle/hyUpkCcSUZWYWa9x8

Kebenhavn: Torsdag 30. oktober kl. 16.00-17.30

Sker i samarbejde med Nyt Europa med stotte fra Europa-Naevnet.

Madland Madsystemskole #5: Det bla madsystem

Selvom der er oceaner af fisk i havet, drives der rovdrift pa det bld madsystem, hvad end vi taler fangst af
vilde fisk, skaldyr, bleddyr eller opdraet i havbrug - for slet ikke at tale om forurening, forsuring, iltsvind og
sygdomme. Mad aktivisten Johan Flyvbjerg, stifter af Ingen Burfisk i Havet og Jakob Clausen,
fiskehandler i Clausens Fiskehandel, der er gaet viralt med sin madpolitik for stop af salg af fisk fra
havbrug. Tilmeld dig her.

Aarhus: Onsdag 5. november kl. 18.00-20.00
Kebenhavn: Torsdag 6. november kl. 16.30-18.30

Sker i samarbejde med Patagonia og GSFR.

Madland Madsystemskole #6: Kommunikér strategisk og skab engagement

Hvordan er landskabet i medierne og samtalerne om mad og landbrug? Leer de grundlaeggende
veerktajer til at understeatte dit arbejde og dine events med strategisk kommunikation. Mad Christian
Fromberg, kampagneleder for landbrug, natur og skov hos Greenpeace og Marie Sainabou Jeng,
programdirekter og stifter af Madland. Marie er en garvet kommunikater i arbejdet med at skabe
engagement og begejstring for madens komplekse emner. Tilmeld dig her.

Kebenhavn: Onsdag 26. november kl. 16.30-18.30

Sker i samarbejde med Mellemfolkeligt Samvirke medfinansieret af Den Europaeiske Union under
projektet Reboot.

Madland Madsystemskole #7: Kollektivet for fremtidens retfardige restaurant

Leer om udfordringerne og mulighederne for nuvaerende og fremtidige arbejdsliv i restauranterhvervet og
madens verden. Kitchen Collective byder velkommen til et faellesskab, hvori vi trygt og fortroligt kan
komme den lange raekke af udfordringer og kriser til livs, som restauranterhvervet star over for.

Mgad Mia Maja Hansson, direkter for Kitchen Collective. Mia Maja skaber iveerksaetteri
med faellesskaber og delegkonomi og er aktiv i den kooperative bevaegelse bl.a. som bestyrelsesmedlem i
Kooperativ Kebenhavn. Tilmeld dig her.

Kebenhavn: Mandag 1. december kl. 16.30-18.30

Sker i samarbejde med Kitchen Collective.


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfkMW6AFNq4tTGI2SXFGHlvYUeEzGOiaxMYJxfsPEz1Q_FkgQ/viewform
https://forms.gle/KqaUrrchXpx4GWKw9
http://forms.gle/cTKNXJv1FF8MjUSK8
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